
Cat Gragnano “Idee Regalo” 
L’unicità del dono, dall’alto valore percepito diverso dal solito e probabilmente inaspettato, 
renderà il Ricordo di chi riceve… Indelebile nel Tempo! Per Clienti, per Dipendenti. 

La nostra storia ha radici profonde, che affondano agli inizi del XX secolo.
Da quattro generazioni, la nostra famiglia custodisce con cura i segreti della produzione tradizionale, 
integrandoli con le tecnologie più avanzate per garantire sempre i più alti standard qualitativi. 
Una linea di oltre 150 formati, tra cui brevetti unici al mondo, realizzati con la migliore semola 
di grano duro 100% Italiana di filiera corta Appulo-Lucana, e frutto dell’instancabile passione 
dei nostri mastri pastai di terza e quarta generazione. Il nostro costante impegno per l’eccellenza, 
ci ha permesso di essere i primi, nel 2012, a ricevere la certificazione “Pasta di Gragnano I.G.P.” 
Un traguardo a cui ne sono anche di Internazionali di alto livello, come BRC-Food, IFS-Food e BIO di Agricert, 
che certificano la nostra dedizione verso standard produttivi di eccellenza.
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Mezze Maniche 
Rigate 

all’Amatriciana

Ingredienti per 4 persone:
•400 g di Mezze Maniche Rigate
•200 g di guanciale di maiale al pepe 
•100 g di pecorino romano grattugiato 
•400 g di pomodori pelati (senza acqua di vegetazione) 
•Sale Q.B. 

Procedimento per cucinare le Mezze Maniche Rigate all’Amatriciana

•Preparare il guanciale: tagliare il guanciale a listarelle e farlo rosolare in padella senza grassi a fuoco medio fino a renderlo croccante. 
Sfumare con un goccio di vino bianco e metterlo da parte. 

•Preparare il sugo: nel fondo di cottura rimasto aggiungere i pomodori pelati schiacciati con le mani. Cuocere 15 minuti a fuoco medio, 
aggiustare di sale e aggiungere un pizzico di peperoncino. 

•Cuocere la pasta: Cuocere le Mezze Maniche rigate in abbondante acqua salata (1 litro d’acqua e 10 g di sale per ogni 100 g di pasta) 
rispettando i tempi sulla confezione per una cottura al dente perfetta. 

•Mantecare e servire: scolare la pasta al dente, versarla nel sugo e mantecare a fuoco vivo per un minuto. 
Aggiungere il guanciale e una generosa grattugiata di pecorino romano. Servire con altro pecorino a parte. 

Consigli utili
•Non usare pancetta al posto del guanciale: il guanciale ha una percentuale di grasso diversa che si scioglie in modo unico in cottura. 
•Niente aglio, niente cipolla, niente basilico. La ricetta originale depositata dal Comune di Amatrice non li prevede. 
•Il formato ideale è il Rigatone, il Bucatino o le Mezze Maniche, che trattengono il sugo in modo eccellente grazie alla trafilatura al bronzo. 

Ulteriori

Altre a disposizione
Curniciell Portafortuna con rucola, feta e olive nere—Quadrifoglio Cacio e Pepe----Spaghetti al Pepe di Valle Maggia alla Carbonara
Gnocca ripiena di ricotta, arancia e cioccolato---Caccavella con purea di patate, polpo e pistacchi…..altre ancora



Simpatico

500g Pacchero Rigatello IGP
500g Gigli di Gragnano IGP

200g Tarallini Gourmet da semola rimacinata
150g Biscotti di Pasta frolla Alberelli

45g Patatine con Tartufo
300g Lenticchie rosse BIO

315g Passata di Pomodoro giallo in vetro

Box dono
Cartolina da collezione
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Gioioso

500g Pasta Esagonale IGP
500g Quadrifoglio IGP

500g Fidanzati Capresi IGP
500g Spaghetti al Mandolino IGP

500g Fiori Positano IGP

Box dono con manico
Cartolina d collezione
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500g Pacchero Rigatello IGP
500g Fiori Positano IGP
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro
400g Pomodorini in lattina
300g Lenticchie rosse BIO
150g Biscotti di Pasta frolla Cuori
250ml Aceto Balsamico di Modena IGP
180g Sugo pronto di Alta Qualità
200g Tarallini Gourmet semola rimacinata
250g Sale al Limone

Box dono con manico
Cartolina da collezione

Zaffiro
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500g Pacchero Rigatello IGP
500g Pasta Esagonale IGP
500g Fidanzati Capresi IGP
500g Quadrifoglio IGP
500g Gigli di Gragnano IGP
500g Spaghetti al Mandolino IGP

500g Christmas Pasta
500g Fiori Positano IGP
500g Gnocca IGP
500g Vesuvio IGP
500g Elicopenna IGP

Box dono con manico
Cartolina da collezione

Prezioso
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500g Pasta Esagonale IGP
500g Fiori Positano IGP
250g Pettegole al Tartufo
500g Vesuvio IGP
340g Filetti di Pomodoro con basilico in vetro
200g Torrone alle mandorle ricoperto al cioccolato
150g Biscotti Pasticcini con Cocco
150g Amaretti al Limone

180g Sugo pronto di Alta Qualità
250g Sale al Tartufo
300g Lenticchie rosse BIO
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro
45g Patatine con Tartufo

Box dono con manico
Cartolina da collezione

Incanto
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150g Biscotti di Pasta frolla Cuori
180g Sugo pronto di Alta Qualità
250ml Aceto Balsamico di Modena IGP
200g Tarallini Gourmet semola rimacinata
300g Lenticchie rosse BIO
75cl Spumante brut “Ororo”
45g Patatine con Tartufo

Box dono con manico
Cartolina da collezione

Smeraldo

500g Pacchero Rigatello IGP
500g Pasta Esagonale IGP
500g Fiori Positano IGP
500g Gnocca IGP
500g Christmas Pasta
500g Vesuvio IGP
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro
150g Croccantini ricoperti al cioccolato
340g Filetti di Pomodoro con basilico in vetro
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Gioia
Senza glutine

500g Paccheri lisci senza glutine
500g Spaghetti senza glutine
500g Penne zite rigate senza glutine
500g Fusilloni senza glutine
500g Calamarata liscia senza glutine
500g Mafaldine senza glutine

500g Panettone senza glutine
180g Sugo pronto di Alta Qualità
150g Biscotti Fior di Frolle senza glutine
150g Biscotti Cantucci senza glutine

Box dono
Cartolina da collezione
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500g Fiori Positano IGP
500g Pasta Esagonale IGP
500g Elicopenna IGP
500g Pacchero Rigatello IGP
500g Penne agli Spinaci
500g Fidanzati Capresi IGP
340g Filetti di Pomodoro con basilico in vetro
690g Fior di Passata di Pomodoro in vetro
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro
150g Biscotti Pasticcini con Cocco

150g Croccantini ricoperti al cioccolato
250g Sale al Limone
250ml Aceto Balsamico di Modena IGP
200g Tarallini Gourmet semola rimacinata
300g Lenticche rosse BIO
180g Sugo pronto di Alta Qualità
45g Patatine con Tartufo
150g Amaretti agli Agrumi
500g Cotechino di Modena IGPMeraviglioso

Pag. 8

Box dono coperchio e controcassa
Cartolina da collezione



500g Pacchero Rigatello IGP
500g Spaghetti al Pepe Valle Maggia
500g Pasta Esagonale IGP
500g Fiori Positano IGP
500g Christmas Pasta
500g Penne agli Spinaci
500g Spaghetti al Mandolino IGP
180g Sugo pronto di Alta Qualità

250ml Aceto Balsamico di Modena IGP
250g Sale al Limone
150g Biscotti di Pasta frolla Alberelli
300g Lenticchie rosse BIO
200g Tarallini Gourmet semola rimacinata
150g Biscotti Pasticcini con Cocco
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro

Box dono con coperchio + controcassa
Cartolina da collezione

150g Croccantini ricoperti al cioccolato
340g Filetti di Pomodoro con basilico in vetro
75cl Vino Rosso “Anphora Portorii Pompeii”
400g Pomodorini in lattina
400g Pomodori Pelati in lattina
150g Amaretti al Limone

Superbo
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500g Pacchero Rigatello IGP
500g Christmas Pasta
500g Spaghetti al Mandolino IGP
500g Principesse IGP
500g Fusilli Amalfi IGP
500g Pasta Esagonale IGP
500g Fiori Positano IGP
500g Gnocca IGP
500g Quadrifoglio IGP
500g Linguine al Limone
340g Filetti di Pomodoro con basilico in vetro
250ml Aceto Balsamico di Modena IGP
75cl Vino Rosso “Anphora Portorii Pompeii”
180g Scatola di Torroncini teneri assortiti

400g Pomodorini in lattina
400g Pomodori Pelati in lattina
150g Biscotti di Pasta frolla Alberelli
150g Biscotti Pasticcini al Cocco
315g Passata di Pomodoro giallo in vetro
300g Lenticchie rosse BIO
180g Sugo pronto di Alta Qualità
200g Tarallini Gourmet semola rimacinata

500g Cotechino di Modena IGP
250g Sale al Limone
500g Panettone di… Pasta

Box dono
Cartolina da collezione

Magnifico

Il vero dono del Natale, la famiglia riunita 
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Buon Natale



VASO della FORTUNA

500gr pasta artigianale Bianca o Tricolore 500gr.
Vaso Vetro brevettato

Un oggetto di elegante design.

Unico e straordinario, realizzato appositamente 

per la Fabbrica della Pasta.

Con elementi decorativi come la “cornucopia” e la “caccavella”

che lo rendono di grande attrazione e fascino.

Stimolando al ricevente, un grande impulso e piacevolezza!

Tutti i Kit con Shopper
riutilizzabile in Omaggio

6 Confezioni  per Cartone

Linea Kit 



Confezioni: Piatti Fondi(21cm) ed Insalatiera(26cm) 
con 2 od 1 confezione di Pasta

Decorati con le più belle fantasie e tradizioni del territorio Costiero
Ceramica 100% Italia

3 Confezioni  
per Cartone



Confezione Al Dente  
1pacco di Pasta e 1 Scolapasta in alluminio

A scelta tra: bianco, rosso, verde e giallo 

Con 1 pacchetto di Pasta e Piatto Piano(diam.21cm)
ispirati ai principali ingredienti della cucina mediterranea 

Ceramica 100% Italia

3 Confezioni  
per Cartone

2 Confezioni  
per Cartone



Set
Pasta e fagioli con o senza coperchio MIELE

Anche con coperchio colorato(incluso il bianco)
2 Confezioni per cartone

Pasta e Lenticchie senza coperchio
Vaso Orcio senza coperchio

2 Confezioni per cartone entrambe

Caccavella con Terrine Tricolori
Alternativa NON Tricolori 
4 Confezioni per cartone

Pasta                               e                                 fagioli



Vaso degli Amici

500gr. 
Pasta Bianca o Tricolore

Utilissima a casa, 
durante un pic-nic

per qualsia bevanda.

commerciale@mrgadjet.it


